Dr. Szazados Imre
1937-2011

Dr. Szazados Imre kirendeltség-vezetd fOallatorvos, szakajsagiro. 1937.
szeptember 10-én sziiletett Budapesten. Iskolai: 1943-1951 altalanos iskola
Dunavarsany, Dunaharaszti, 1951-1955 Kossuth Lajos Gimnazium
Pesterzsébet, majd 1955-1962 Allatorvostudoményi Fdiskola.

1962-ben a Pécsi Vagohidra keriilt, ami elsé és egyetlen munkahelye lett.
1982-t61 laboratoriumi bakteriologus immunologus szakallatorvos, 1983-t6l a
Baranya megyei Allategészségiigyi Allomas 1. szamu Elelmiszer-higiéniai
Kirendeltségének osztalyvezetd foallatorvosa.

Magyarorszagon elsoként irta le a sertések Haemophilus parahaemolyticus
altal okozott tiid6-mellhartya gyulladasat. Az allatorvosi huasvizsgalat
témakdorében cimzetes egyetemi docens lett. Tevékenyen részt vett a Délhus Rt.
Sertésvagod és a Kozos Piac Briisszeli Allatorvosi Bizottsaga részérdl az EU
exportra torténd termelés elOkésziileteiben, annak elfogadtatasdban. 140
kozleménye jelent meg a Magyar Allatorvosok Lapja, az Acta Veterinaria
Hungarica, a Fleischwirtschaft, a Deutsche Tierdrztliche Wochenschrift, és a
Természet Vilaga ciml szakfolyodiratokban.

Harom allatorvosi husvizsgalat témaju egyetemi jegyzet elkészitéseben
tarsszerzo.

Konyvek: Husvizsgalat képekben (1977), Az emlds vagoadllatok husvizsgalata
(1995), Utikényv a taplalékok vilagdhoz (2009.), az utobbit fidval, dr. Szazados
Miklos tarsszerzével jegyzik.

Kitiintetései: 1980: palyamunkajaért az MTA elndkének jutalma; 1984: MAE
Aranykoszoras Jelvény; 1987: Nivodij, Kivalé Dolgozo; 1999-ben Tolnay
Sandor-dijat, 2008. december 12-¢én az allategészségiigy keretében
emlékplakettet kapott.

Eletrajza megtalalhatd a Kozigazgatdsi Lexikonban, a Pécs-Baranya 100 éve
(199) és a Who is who Magyarorszagon (2008) kiadvanyokban.



Adjuk at Neki a szét!

Bar Edesapank 2011. maércius 14. Ota személyesen nincs veliink;
kozvetlenebb lehet a hangvétel, ha atadjuk Neki a szot; alljanak alabb a 2010.
nyaranak végén sajat maga altal irtak:

A gimnazium utan és az egyetem elott egy évet dolgoztam a Chinoin
Gyogyszergyarban, harom valtott miiszakban. Szerencsére a nehéz munkat
gyorsan megszoktam.

Tisztelettel hajtom meg fejemet a Megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer
Ellenrzé6 Allomasok élelmiszer-higiéniaval teljes, vagy részfoglalkozas
keretében dolgozd allatorvos és egyéb szakemberei el6tt. Szeretném felhivni a
figyelmet a vagohidakon teljes munkaiddben dolgozd kollégak €s beosztott
munkatarsak aldozatos munkajara. Tisztelegni szeretnék a ,régi garda”, az
egykori MEM-EHESZ-ben dolgozd kollégak elbtt, akik kozé magam is
tartozom. Oszbe csavarodd hajuk és szakalluk helyenként még manapsag is
feltiinik. Roluk szolt a ,,Rekviem egy hajdani szolgalatrol™ cimii irdasom.

Kiilon koszonet jar Guzsvany Mihaly dr. igazgatd féallatorvosnak, aki
onallo, felelés munkat vart munkatarsaitol, (télem is) cserébe azonban bizalmat
eldlegezett €s kelld hatteret biztositott szamunkra.

Néhany sz6 a csaladi hatteremrdl: ne vegyék rossz néven télem, de nem
akartam allatorvos lenni. A palyara nagy tapintattal Apam inspiralt. A Banatbol
szarmazo Weber Istvan az Isonz6 poklabol nem kivant az elcsatolt sziil6foldre
visszatérni. Amikor — viszonylag fiatalon — mint Magyar Kiralyi Honvéd
Szazadost nyugdijaztak, beiratkozott az Allatorvosi Foiskoldra. Négy évet
elvégezve letette a ,kis abszolutériumot”, azonban a torténelem ismét beleszolt
¢letébe, mert reaktivaltak, és a diploma megszerzésére mar nem adott
lehetSséget szamara az élet. Igy aztan ,,X”-es, vagy ,.egyéb” minsitéssel nekem
sem volt konnyli bejutnom az ,,alma mater” falai koz¢&. A tamogatasért Mocsy
Janos professzor urnak tartozom nem mulo6 halaval.

Szeretettel  emlékezem  Edesanyamrél, aki a  Pazmany  Péter
Tudomanyegyetem magyar-torténelem szakan végzett tanamé volt. Elete
céljanak tekintette, hogy négy gyermekeét iskoldazhassa, vegyészt, allatorvost,
orvost ¢és elektromérnokot nevelve beldliink. Hogy ez milyen aldozattal jart
abban az id0ben, nem sziikséges részleteznem.

Igyekeztem szorgalmasan tanulni, azonban Urbanyi, Kotlan, és Manninger
professzorok el6tt tett szigorlataim soran még nem gondoltam arra, hogy
egyszer én is ezen a dobogdn fogok allni.

A szakma szépsége ¢és varazsa el0szor az Anatdmiai Tanszek szOvettani
gyakorlatain érintett meg, majd a korbonctani tanulmanyok egy életre

1 Magyar Allatorvosok Lapja, 1991. 46. 2. 119-120.



elvarazsoltak. Maig tarté élmény maradt szamomra Kardevan professzor ur elott
abszolvalt szigorlatom. Meg kell jegyezni, a professzor ur olyan képességgel, és
tiirelemmel rendelkezett, hogy mindenkibdl kihuzta azt, ami benne rejlett.

Hallgat6 koromban a masfél éves élelmiszer-higiénia tantargyhoz kezdetben
ambivalens érzések fiiztek. Azonban a korabban is vagohidon dolgozd Csiszar
Vilmos professzor ur megvaltoztatta a benniink €16 képet. Kitliné konyvét ma is
lapozgatom.

Olyan csoda tortént, amelyre manapsag ritkan keriil sor. Az utolsé o6ra utan
az akkori gyogyszertani eldadoteremben Oten-hatan Osszeverddtiink, és a
kovetkezOket mondogattuk egymasnak: “Bizony, mi is elmegylink vagohidra
¢lelmiszer-higiénikusnak!”

Munkamat a Vagohidi Kirendeltségen kezdtem Pécsett, ahol akkor jartam
eloszor. Két honapja dolgozhattam talan, amikorra megfogadtam magamban,
hogy fél éven beliil ,,uigy elhiizom innen a csikot, hogy labam nyomat is befedi a
por!” Mindezek ellenére 1962 marciusa ota egészen a 2000-ben tortént
nyugalmazasomig szolgaltam a régi, de folyton megujuldé helyen. Munkam
hivatassa érett, és minden nap Ujabb kihivasokkal kellet szembenéznem. Egy
percig sem unatkoztam, naponta talaltam valami ujat, meglep6t, ezért késébb
mar semmivel sem cseréltem volna el munkahelyemet.

1966-ban ndsiiltem, feleségem Szazados Imréné, dr. Jeges Eszter orvos.
Szamos tanacsot és segitséget adott munkamban is, amikért ma is kdszonet jar
Neki. Két gyermekiink van, Miklos (1971) orvos-kozgazdasz, Eva (1975)
képalkotd diagnosztikai asszisztens lett. Harom fiti unokank sziiletett, és varjuk
az elsé kislany vilagra jottét [Aki végil ismét fia lett - a szerkeszto
megjegyzése]. Mara mar csaladom révén is irreverzibilisen a varoshoz kétodom.

Ahhoz, hogy hivatasomat megszeressem, lehet, hogy a csillagok szerencsés
allasara volt sziikség. A Pécsi Vago- és Kényszervagdhidon (ma mar nincs igy)
még ,,minden egyiitt volt”, csak észre kellett venni. A vagéhid végtelen
boncteremnek tiint, melyben a 14t szem el6tt minden felvonult, ami a patologiai
konyvekben megtalalhato.

Az ¢lelmiszer-higiénia allanddan valtozd, megajuld problémaival Iépten-
nyomon talalkozhattunk. Munkamban két rendkiviili ember adott tanacsokat.
Kadas Istvan doktor, a Baranya megyei korhaz Patologiai Osztalyanak féorvosa,
kandidatus, cimzetes egyetemi tanar volt, sajnos, hamar eltavozott koriinkbdl.
Ceélja volt, hogy a human- ¢s az allatpatoloégia problémait egymassal
Osszehasonlitsa, elemezze. Forray Antal doktor is a szakma brilians
mikrobiologusa volt.

Hamarosan a husvizsgélat és az élelmiszer-higiénia egységes rendszerré
kezdett Gsszeérni bennem, ami kissé ellentmond az eddig olvasottaknak, ezt
azonban késobb ,,Az emlds vagoallatok husvizsgalata” cimli konyvemben mar
sikerrel foglaltam Gssze. Tovabbi neves szakemberekkel is sikeriilt kapcsolatba
Iépni, Takacs Janos professzor turral szoros munkakapcsolatba keriiltem.



Lexikalis tudasa lenyligozott, és Kitlinéen értett ahhoz, hogy kornyezetében
mindenkit munkéra buzditson.

Szent-Ivanyi Tamas akadémikussal a laboratoriumi Szakallatorvos-képzés
soran kertiltem kapcsolatba. Szamos rendkiviili adottsaga koziil kiemelkedett,
hogy képes volt nagyon réviden megragadni a lényeget. El6adasat hallgatva
dobbentem ra, hogy a sertések Haemophilus parahaemolytcus altal okozott
tiidé-mellhartyagyulladasara jo ideje én is felfigyeltem a pécsi vagohidon. A
korokozé kitenyésztésének problémait a Professzor Ur negyedoras beszélgetés
keretében helyre tette. Azt mondta, elvarja, hogy ebbol a témabol irjam
allatorvosi disszertaciomat.

A munkédmban segiték koziil mindig magamon éreztem Mészaros Janos €s
Kovacs Ferenc akadémikusok figyelmét. Sok szeretettel gondolok Szabo Istvan
doktorra, tdle is rengeteget tanultam. Megtisztel, hogy fényképeim
Sertésegészségtan c. konyvét illusztraljak, akarcsak a Bird Géza professzor altal
szerkesztett  Elelmiszer-higiénia C. tankonyvet, melynek a  szerzéi
kollektivajanak tagja lettem. Ugy érzem, barataim kozé sorolhatom a koriinkbél
eltivozott Holld6 Ferenc professzort, a Magyar Allatorvosok Lapja
foszerkesztéjét is, aki ,,0lvaso allatorvosbol ird allatorvossa” nevelt.

Egy idében hobbim volt a szakmai fényképezés. Fényképeim szolgéltattak
Takacs Janossal kozés ,Husvizsgdlat képekben” c. nivddijas konyviink
képanyagat. Szakmai fotés munkaim legnagyobb elismerését Kassai Tibor
professzor urtdl kaptam, mert felkérésére az Oxfordban kiadott, angol nyelvii
helmintologiai szakkonyvében huisz fényképem jelent meg.

Amit még fontos tudni: a vagohidi allatorvost nem a tudomany miiveléséért
fizetik. Allami hivatalnokok és 4llami hatdsag tagjai vagyunk, az ezzel egyiitt
jaro kotelessegekkel ¢€s jogositvanyokkal. Amikor (1981) egy nagy, husz
emberrel dolgozo kirendeltség vezet6jévé neveztek ki, igazgatom, Pigler Jozsef
dr. a kovetkezéket mondta: ,,Most pedig vallaidra veszed egy kirendeltség és az
ott dolgoz6 emberek valamennyi gondjat-bajat.” Akkor nem tudtam, mi mindent
jelent mindez, az6ta azonban megtanultam, hogy nincs olyan nap, ami ne hozna
valami Gj problémat, megoldasra var6 feladatot.

Részben az allategészségiigyet, az élelmiszer-higiéniat és kozegészségligyet,
masrészt a magyar agrariumot €s az ¢élelmiszer-gazdasagot kell szolgdlnunk. A
szolgalat diplomaciai érzékenységet, hajlékonysagot, azonban ha sziikséges az
allami elvarasok kikényszeritését és hatdsagi szigort IS igényel. Ezeket az
egymasnak ellentmondd kovetelményeket sokszor nem konnyli harmonidba
hozni.

Mint kirendeltség, a legnagyobb feladatomnak €s sikeremnek tekintettem,
hogy munkatarsaimmal egyiitt, a DELHUS Rt-t bevezettik a Kozos Piac
kapujan. A cég vezetdsége elfogadta, hogy amit mondunk, annak tgy kell lenni.
Hogy ezt megtehessiik, sokat segitett az emlitett ,,régi garda”, melynek tagjai
onzetleniil adtak at tapasztalataikat.



Kevesen tudjak, (azonban a Minisztérium okkal Iehet biiszke), hogy
Magyarorszagon, nem ,,de jure”, hanem ,,de facto” az allatorvosi élelmiszer-
higiénia és az altalunk vezetett vagohidak valtak az allami szervek koziil elsé
alkalommal az USDA ¢és az EU tagjaiva. Még az akkori megyei els6-
titkaroknak, és egyéb hatalmassagoknak is fejet kellett hajtani az élelmiszer-
higiénikus allatorvosok szakmai tudésa el6tt.

Bovebben a szakma szeretetérol:
Lecso foallatorvos modra

Megy a féallatorvos fehér kopenyében, sapkédjaban az oriasi husiizem hiitott
folyosoin, termein keresztiil, a ragyogo fehér, csempével kirakott falak, csillogod
rozsdamentes ajtok, gépek kozott. Teszi a dolgat, tobb mint harminc éve.

— Hidba, egészségnek 6rzdje, hurkdknak csésze, husoknak pasztora lettem! —
gondolja. Nem bdnja, szereti...

— Akér a szememet is becsukhatnam kdzben. — véli.

Uj terembe érve arcanak, kezének boérével érzi, és fokra megmondja a
hémérsékletet. Ovatosan beleszippant a levegSbe, majd — érezvén a lassan
felengedett, fagyasztott marhafertalyok kellemes, savanykas illatat — elégedetten
bolint.

— Igen, a hus érésénél tejsav keletkezik attol lesz jo porhanyds. — mormolja
halkan.

Nezi a darabolt, apritott, daralt, kevert, pépesitett, ladaban, kocsiban, kadban
pthend, natur lesozott, kiilonvalogatott, rendszerezett, csoportositott, csontrol
gépekkel leszeparalt, adagolt, gyartasra eldkészitett, 60—70-80%-os husok, az
inak, fehéraruk, a zsigerek: szivek, tiidOk, 1épek, majak, sozott ¢és fott
sertésfejek, borkék, véget nem érd, mérhetetlen tomegét.

Ovatos tapintassal érzékeli, ha netan ,,slicigesedni”, tapadni kezdene a hus,
gyanus szinét szagat messzir0l észreveszi, megérezi, nem adja, veszekszik,
elkobozza ilyenkor.

Ko6zben tlinddik
— Valamikor a virslit, parizsit, krinolint, szafaladét tigy készitették, hogy az
»elsO legény” hajnalban maga valasztott ki egy szép, fiatal bikat. Rancba emelte
a nyak ¢és a horpasz borét és mar tudta, hogy melyik a j6. Ezt azonnal levagtak,
»eletmelegen” szétkaptak, szinte futottak vele, majd apritottak, daraltak a hust,
jeges vizet, finomra munkalt szalonnat, fiiszert, sot tettek hozza, igy keverték ki
a pradot. Olyan lett, mint a keltészta. A virslit aztan juhbélbe toltotték, fozték,
Ovatosan kontra-flistoltek, és tizenegy ora koriil mar meg lehetett kostolni.
Pattant az ember fogai kozott, majd szinte elolvadt a szajban. — gondolta,
mikdzben elment egy kocsi miibélbe toltott virsli mellett. Ezt meg kotonos
virslinek hivjak, csovalja a fejét. Hogy mit ki nem talalnak!”

Ujabb termek, folyosok, vakito fehérség, hideg csillogas.



— Ha kilencvenfokos g6zon dinsztelik, megugratjak a sertésborkét, abbol lesz a
protein. JO anyag ez, mert tomeget ad a hurkanak és a majasnak. — mondja
magaban.

Sertéslabat foznek, centrifugéaljak, laddban megdermesztik, borkepép lesz
beldle. Ha hussal keverik, teljes értékil fehérjét ad. Szabalyos halmokba rakott
papirzsakok tlnnek fel. Ah, a szdja. Szodjaliszt és granulatum, texturalt
szojafehérje adaléknak kivald. Magva értékesebb fehérjét tartalmaz, mint a hus,
az aminosavait tekintve persze. lgaz, az ize mintha egy kicsit ,,unalmas” lenne...
Foszfatok... Az is j6. Az egészségre artalmatlanok, viszont f6l16s mennyiségben
megkotik a vizet, ami korantsem mindegy. Persze a tejfehérjék sem rosszak.
Stabil térhalos szerkezetet képeznek, ¢€s ennek réseiben csiicsiilnek a
vizmolekuldk... Am az aranyokra nagyon kell vigyazni, mert ha a hokezelés
soran elvalik egymastol a vizes, a zsiros ¢€s a szilard fazis, kész a baj. Az anyagot
persze ilyenkor sem kell eldobni, nagy érték még az. Ki kell hantani burkabdl,
hurkaba, diszndsajtba bedolgozni, tjra probalkozni. Igy aztan az anyag 6rok
korforgasa itt is biztositva van. Az dssze nem ill6 izeket jol elsimitja egy vodor
vér, ami szint is ad egyuttal. A véres hurka tigyis mindent magaba fogad. Meg a
diszndsajt, ami kozben néha megnemesedik, és jobb lesz, mintha az eredeti
receptura szerint késziilt volna.

Mosolyog egy kicsit magdban. Eszébe jut egy régi vicc poénja: a
borkereskedd halalos agyan megstgja a nagy titkot:

— Fiam, sz6lobdl is lehet jO bort késziteni...— Hat persze, igy van ez
mindenhol.

Folytatja sétdjat. A pacoloban egy gép alul razza és centiméterenként viszi
elore a husokat. Majd a tumblerbe keriil az anyag. Két roppant hajocsavar
kavarja a tartdlyban a hust, maguk is korbe forognak, szinte bele lehet szédiilni.
— Sokat kell szenvedni a husnak, amig felveszi a vizet, és felvagotta
nemesedik. — gondolja.

Oh, azok a régi, egyszerii izek... Emlékszik. Méteres hosszii madzagra
fiztek a sertés papszeleteket, majd beldgattdk a roppant iistben zubogo, forro
zsirba. Idénként megnézték, és amikor aranybarndra siilt beliil, akkor volt a
legszaftosabb... Az volt am csak a finom reggeli!

A szarazkolbasznal nincs jobb a vildgon! — szippant bele odaérkezve a
levegdbe. Persze nem tul sotétre flistdlve, nem tul kiszaritva. El kell talalni.
Ehhez jo klimaberendezésre van sziikseég. Meg egy jo starterkulturara. Egy jol
fermentalo lactobacillus-torzs fényeremény ilyenkor. Lenyomja a pH-t
rendesen, savanyubb lesz kissé€ a kolbasz kémhatasa. Fogy kozben beldle a viz
rendesen, €s novekszik a sotartalom. Nem ¢l meg ebben a szalmonella, még
véletleniil sem — jut eszébe.

Lassan fogynak a termek, véget ér a bejards. Csak a gondolatok peregnek
tovabb.



— Tudatos téplalkozas, lakto-ovo-vegetariarianusok, veganok... Lehet, ha Gjra
kezdeném az életemet, én is koztetek lennék? Ki tudja... — csdévélja csendesen a
fejét.

Maisnap baratjanak segit a kis sz616ben sziiretelni. Majd lecsot f6znek ebédre
maguknak ketten.

Aprora vagnak két fej voroshagymat. Bedobjak a sercegd olajba. Uvegesre
dinsztelik, kevés hidegvizet 16ttyintenek rd. Az a jo, ha sistereg, szinte
szétrobbannak a hagymalevelek, jobb izii lesz a lecso. Pirospaprika kovetkezik,
két csapott evOkanallal. Vigyazni kell ilyenkor, mert ha odakapja, kesernyés lesz
az ize. S6 is kell, persze mértékkel. A hindu bolcs is megmondta, hogy a
sziiletésnél mindenki megkapja egész ¢letére sz6l6 adagjat, ezért takarékosan
kell vele banni. Majd a karikara vagott zoldpaprika kovetkezik és a fedél alatt
dinsztelédik a sziiletd lecs6. Ezt hat-nyolc szeletelt, érett paradicsom kdveti,
olyan mennyiségben, hogy ne keriiljon dontd folénybe a paprikaval szemben.
Ovatosan kell keverni, nehogy Osszetorjon. Majd, némi tiinédés utan felében-
harmadaban telt, kis liveg kimagozott, zold oliva bogyo zarja a sort. Nem lehet
ett6l sem rosszabb — jutnak békés konszenzusra.

igy késziil a ,,Lecso foéallatorvos modra”, ami felséges eledel, kivalt, ha a
tavaly1 borbol is csordul néhany deci f6z¢és el6tt és utan a poharba.

~ Egy konyv margojara:
Utikonyv a taplalékok vilagahoz

Kemény Krisztina, 2009 novemberében a Szabad Féldben az alabbiakat irta
utolsé konyvérdl, ami nyugdijas éveiben a laikusoknak szant irasaibol
szakjsagiro1 munkassdga  Osszefoglalasaként az  Athenaeum  Kiadd
gondozdsaban jelent meg:

Tudta, hogy a sertéshusbol a japanok masnapossag elleni védoitalt
készitenek? Es arrol is hallott, hogy a sajt ekcémat, vagy migrént okozhat,
ugyanakkor véd a fogszuvasodastol? Dr. Szazados Imre, nyugdijas €¢lelmiszer-
higiénikus 4allatorvos err6l 1is mesélt. Tojassivatagban, tésztafennsikon,
sajtvolgyben és fiiszerrétben barangoltunk. Evezredeket ugrunk vissza, hogy
megtalaljuk az egyiptomi piramisokba rejtett mézes-siitemény recepteket, majd
leleplezziik Krisztus eldtt 350-ben az elsd élelmiszer-hamisitast. Dr. Szazados
Imre kalauzol minket, aki fidval, az orvos végzettségii dr. Szazados Miklossal irt
konyvet ,,Utikonyv a taplalékok vildgahoz” cimmel.

"Hetvenkét éves vagyok, de hiaba mondtam fiamnak, hogy hagyjon
unokazni." Pedig Szdzados Imrének lenne mit kipithennie. Harminchét évig
dolgozott elsd, €s egyben utols6 munkahelyén, a Pécsi Vagohidon. Szakorvos,
szakujsagird, szakfotos, €s cimzetes egyetemi docens. Szakmai életének egészét
a biztonsagos élelmiszer-eldallitasnak, ezen beliil a husvizsgalatnak szentelte.



"Nézze, milyen csoddlatos a vilag! Ez itt egy szemrdk, ez pedig
vesedaganat." — teszi elém az allati tetemfoszlanyokrol készitett fotoit, én pedig
kis hijan lefordulok a székrél. A képek és a hozzajuk tartoz6 tanulmanyok a
vagohidi munka soran késziiltek, ma pedig egyetemistak tanulnak beldliik. Jol
elmélytlt a témaban, pedig eredetileg nem allatorvosnak késziilt.

"Apam iratott be az egyetemre. O is ide jart, de Erdély visszacsatolasanal
behivtak a hadseregbe. En viszont nem szerettem volna a tehenck fenekébe
nézegetni. Ezért miutan diploméztam, inkabb vagdhidi munkat valasztottam."

A mikrobioldgiai laboratérium szintén rabul ejtette. Megismerkedett egy
koérboncnokkal, és fotozta a husokat, vizsgalta és elemezte a szoveteket. Jottek a
szakmai elismerések, kitiintetések, dijak. De vajon rd tud még nézni egy malac-
siiltre az, aki egész ¢életében a husok kevésbé inycsiklandd oldalaval
foglalkozott?

Szerencsére a tulzott tudatossag nem telepedett a csaladi étkezésekre.
"Mindent elfogyasztunk, csupan két szempont szamit: a mérték €s a mindség." —
mondja, én pedig gondolkozok: sehol egy mélyebb ranc, sehol egy f6los kilo.
Csak kiegyensulyozottsag, és a kornyezetre is sugarzo derti...

Szazados Imre ma is itt van veliink. Felesége, fia és lanya naponta gondolnak
ra; négy fit unoka — Abel, Domonkos, Olivér és Soma — Viszi tovabb kiildetését;
az id6tlen optimizmust, a munka iranti aldzatot és az életbe vetett hitet.
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